Me]orar la inocuidad de Ios allmentos en Ias cadenas de
valor de las nueces de karité y de anacardo

El proyecto tenia por objeto mejorar la competitividad de la produccion de anacardo y manteca de karité en los mercados
locales, regionales e internacionales, utilizando un andlisis de buenas practicas agricolas, valor agregado y calidad.
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Background

La produccion agricola es el principal motor de la economia de Benin, un pais que tiene condiciones idéneas para producir
anacardo y manteca de karité. Ambos productos tienen un alto potencial de exportacién, pero existen diversos problemas que
impiden su plena explotacién. La produccion de karité y anacardo se caracteriza por una elevada contaminacién por
micotoxinas. Los productores y elaboradores a lo largo de la cadena de valor tampoco han aplicado las normas de calidad que
requieren el anacardo y el karité.

El proyecto se inscribe en la politica nacional de diversificacién de la produccién agricola en Benin. Era indispensable mejorar
la capacidad de aplicacion de normas de calidad y de adicién de valor a la produccion, para superar los problemas de
exportacién y mejorar los medios de subsistencia de la poblacién rural.



Results

En el marco del proyecto, se realiz6 una investigacién preliminar de las buenas practicas y normas vigentes para la produccion
de nueces anacardo y karité. Los resultados de esta investigacién se dieron a conocer en dos talleres sobre las normas
vigentes, buenas practicas de produccion y elaboraciéon y sistemas de control de calidad. Se probaron cuatro opciones de
tecnologia en tres zonas piloto del pais.

A lo largo de la cadena de valor, se llevaron a cabo actividades de formacion y sensibilizaciéon para productores, recolectores,
elaboradores, exportadores y funcionarios de divulgacion y control de calidad, sobre buenas practicas, cumplimiento de normas
y el proceso de calidad APPCC. Se distribuyeron documentos en francés y en dos idiomas locales, y se impartié una formacion
a 500 agentes en el sector del anacardo y 300 en el sector del karité. Las instituciones de investigacion y los laboratorios
microbiolégicos también recibieron capacitacién sobre el fortalecimiento de la capacidad analitica respecto de la micotoxinas.

Los estudios del proyecto también mostraron la manera de mejorar la elaboracién tradicional de karité para obtener productos
adaptados a las necesidades de los mercados, como los cosméticos y la industria del chocolate.

Recommendations

Seria conveniente impartir formacién a otras partes interesadas y distribuir el material de formacién mas ampliamente, para
impulsar las buenas practicas de produccién y comercializacién en las cadenas de valor de anacardo y karité, y aumentar la
competitividad de los productos.

Si se estudian también los aspectos de organizacién y gestién del proceso de produccién y comercializacién, se puede mejorar
aun mas la calidad de los productos y elaborar un analisis econémico de las opciones tecnologicas.

Cabria la posibilidad de crear una nueva oportunidad empresarial instaurando la produccién de manteca de karité en las 22
aldeas seleccionadas.
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