Fortalecimiento de la cadena de valor de las
especias en la India para mejorar el acceso a los
mercados

El proyecto tiene por objeto estimular la exportacién de especias indias inocuas y de alta calidad abordando los
principales problemas relacionados con la inocuidad alimentaria a lo largo de las cadenas de valor de
determinadas especias. Se prevé que el proyecto contribuya a generar ingresos para la poblacion rural y a
mejorar la salud de los consumidores y los medios de subsistencia en la India.
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Background

La pobreza sigue siendo un gran problema en la India, un pais con una economia que crece rapidamente y en el
que la poblacion rural, cuya subsistencia depende principalmente de la agricultura, se ve muy afectada por la
pobreza. Mas del 60% de la poblacién de la India esta vinculada directa o indirectamente a la actividad agricola.
Habida cuenta de las diversas zonas agroclimaticas de la India, hay grandes posibilidades de utilizar la
agricultura para impulsar el desarrollo en las zonas rurales, ampliar las exportaciones y reducir la pobreza.

La India es un importante productor y exportador de especias, cuya produccién anual supera los 3 millones de
toneladas métricas. Sin embargo, el volumen de las exportaciones parece bajo: en total, apenas 0,8 millones de
toneladas aproximadamente. Los problemas relacionados con la inocuidad de los alimentos han venido
causando alertas y rechazos en frontera por paises importadores como Australia, el Japén, los Estados Unidos y
la UE. Sigue habiendo deficiencias de capacidad en lo que respecta a la inocuidad de los alimentos y las
practicas de higiene, y muchos exportadores no pueden cumplir las prescripciones de los mercados de destino,
especialmente en relacion con las aflatoxinas y los residuos de plaguicidas. En consecuencia, las exportaciones



se han dirigido hacia Oriente Medio, donde los precios de las especias son considerablemente mas bajos, lo que
ha dado lugar a la pérdida de posibles ingresos.

El proyecto se centrara en tres especias de semillas -comino, hinojo y cilantro- y en la pimienta negra. Resolver
los problemas de inocuidad de los alimentos relacionados con estas especias podria llevar a maximizar las
ganancias de los productores pequeinos y vulnerables y de otros participantes en las cadenas de valor. Este
proyecto es el resultado de una donacién para la preparacion de proyectos del STDF (STDF/PPG/517).

Expected Results

Creacion de capacidad y mejora de los conocimientos sobre las buenas practicas a lo largo de las
cadenas de valor de las especias

El proyecto se centrara en las cuestiones relacionadas con la inocuidad de los alimentos durante la produccion,
la etapa posterior a la cosecha, la elaboracion y la comercializacion de determinadas especias. Fortalecera las
capacidades de las partes interesadas y de los pequenos agricultores para aplicar buenas practicas de higiene
(BPH), buenas practicas agricolas (BPA) y buenas practicas de fabricacion (BPF) y para mejorar los sistemas de
gestién de la inocuidad con el fin de cumplir las prescripciones sanitarias y fitosanitarias internacionales. Se
espera que la aplicacion de practicas de inocuidad de los alimentos y de higiene en las fases de produccion y
fabricacién reduzca la contaminacion microbiolégica, los patégenos y los niveles de aflatoxinas y mejore la
pureza de los productos.

Se elaboraran recursos esenciales de creacion de capacidad, en particular cuatro conjuntos de practicas para
cada especia, en relacidn con las prescripciones de certificacion y las prescripciones especificas de los mercados
de importacion (UE, Estados Unidos y Japdn); modulos de formaciéon normalizados basados en los conjuntos de
practicas; y material de comunicacion. Segun lo previsto, hasta 60 personas recibiran formacién en el marco del
Programa de Formacién de Instructores y unos 1.200 agricultores y otras 50 partes interesadas de la cadena de
valor recibiran formacién sobre los sistemas de control interno, las BPH, las BPF, las BPA, el andlisis de peligros
y de puntos criticos de control, la certificacion ecoldgica, la documentacién y la gestion de registros.

La capacidad de los agricultores y de otros participantes de la cadena de valor se fortalecera ain mas mediante
el establecimiento de organizaciones de productores agricolas y la mejora de las que ya existen. Se reforzaran
las organizaciones de productores agricolas a nivel comunitario con el fin de mejorar la produccion y el uso de
tecnologias de valor afiadido. Con el apoyo de la ITDA, se crearan viveros y se proporcionaran plantones a los
agricultores (solo para la pimienta negra).

Los resultados y las lecciones extraidos se divulgaran mas ampliamente gracias a las visitas de estudio de los
agricultores a distintas explotaciones y mediante materiales de comunicacién y sensibilizacion, como
representaciones en la calle, carteles y programas de television.

Conexion de las cadenas de valor de las especias con los compradores internacionales

El proyecto ampliara los vinculos a lo largo de las cadenas de valor y con los compradores mediante un portal
electrénico: "E-spice Bazaar". Las cuatro especias se incluirdn en el portal en linea, de forma que se facilitara el
establecimiento de contactos entre los agricultores y los compradores nacionales, regionales y mundiales. En el
portal se podran consultar las prescripciones sanitarias y fitosanitarias de los principales compradores.

Con el apoyo de la Junta de Especias, se organizard una feria comercial internacional de la pimienta negra. Se
llevaran a cabo diversas actividades de promocion, publicidad y comercializacién en relaciéon con las especias de
semillas ecoldgicas o con certificado de BPA.

Refuerzo de la red de laboratorios

Sobre la base de los resultados de un ejercicio de determinacién de la capacidad de los laboratorios en diferentes


http://standardsfacility.org/es/PPG-517

distritos y estados, los laboratorios recibiran la aprobacién de la Junta de Especias para realizar pruebas con las
especias y los parametros. Se elaborard y aplicara un Programa Nacional de Control de Contaminantes y
Residuos (NCRCP) para las especias. Las pruebas que se llevaran a cabo serviran para validar los conjuntos de
practicas elaborados y se centraran en la aplicacién de un enfoque preventivo en materia de buenas practicas.
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